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,»€in Leben ohne Schaukel
ist ein Missverstandnis“

HuGo KUKELHAUS

Auch uns auf Bollheim hat es in diesem Jahr
tiichtig hin und her geschaukelt und querbeet
durchgeschiittelt.

Bei dem Bild der Schaukel ist es ja vor
allem das Erleben der Freiheit, der Hohe und
der Leichtigkeit, was einem zuerst in den Sinn
kommt. Aber es gehort auch einiges an Anstren-
gung und, wenn man ganz hoch hinaus will,
vielleicht auch ein wenig das Uberwinden der
Angst dazu. Und runter geht es allemal. Viel-
leicht kann man in diesem Hin und Her, in der
Uberwindung, in der Anstrengung und in dem
kurzen Glicksgefiihl, wenn man dem Himmel
ganz nahe ist, einen groflen Zusammenhang
sehen. Und es konnte sein, dass in dem immer-
wiahrenden Wechsel zwischen oben und unten
auch die Gewissheit wachsen kann, dass man
dieses Freiheitsgefithl mit nach unten nehmen
kann und es einen auch dort triagt, einem Kraft
gibt.

In diesem Sinne soll der Schwerpunkt von
unserem Bollheim-Brief 2016 darauf liegen, in
diesen Himmelslichtpunkten fiir unseren All-
tag immer wieder einen neuen Impuls und eine
Kraftquelle zu finden. Dies gibt uns die Ener-

gie fiir all die Schritte, die noch zu gehen sind,
um unserem Ideal, im Grofien und im Kleinen,
Stiick fiir Stiick nédher zu kommen - gemeinsam
mit Thnen, unseren Kunden und Freunden.

Fiir Haus Bollheim
HaNs v. HAGENOW
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Das Gemisejahr -
immer eine Wundertute!

Warum so viele Dinge im Leben immer anders laufen als ge-
plant hat viele Ursachen, dariiber méchte ich auch nicht
schreiben, sondern dariiber, warum im Gemiisebau jedes Jahr
so viele Uberraschungen auftreten. Trotz der jihrlichen guten
Vorbereitung treten immer wieder Unwdgbarkeiten auf.

liegende Saison. Was ist gut gelaufen und was nicht so gut. Dann

werden Saatgutkataloge gewilzt und wird mit Jungpflanzenan-
bietern telefoniert. Bei hohem Schidlingsautkommen werden Bekdmp-
fungsstrategien tiberdacht, Bodenuntersuchungen studiert und darauthin
Diingemengen angepasst. Das Kaufverhalten unserer Kunden dndert sich,
auch darauf miissen wir natiirlich reagieren. So stellten wir z.B. in den
letzten Jahren einen Trend in Richtung Romana-Salate fest, die Anbau-
mengen miissen also neu justiert werden. Und wenn dann alles bestellt
und geplant ist, gehen wir, so denken wir jedenfalls, meist gut organisiert
in die neue Saison.

U nsere Planung beginnt immer mit einem Riickblick in die zuriick-

Doch dann kommt das Wetter als der grofite Einflussfaktor ins Spiel.
Ungewohnliche Temperaturen und Niederschlagsmengen verschieben
Wachstumsphasen und sorgen dafiir, dass Salatsitze die eigentlich zwei
Wochen auseinander gepflanzt wurden nun plotzlich gleichzeitig erntefer-
tig sind. Zum Teil kdnnen wir Extreme abmildern, indem wir beregnen,
wenn Trockenheit herrscht oder, wenn wir Vliese auf die Kulturen aufle-
gen, weil Kilte droht. Trotzdem wird unsere Arbeit von den Witterungs-
bedingungen nicht nur beeintrichtigt, sondern eigentlich sogar gelenkt
und das wird hoffentlich auch so bleiben, denn die Kunst des Gartnerns
besteht im Umgang mit dem Wetter.

Dieses Frithjahr starteten wir mit niedrigen Temperaturen und hohen Nie-
derschlagsmengen. Dies bereitete uns immer wieder Probleme, Aussaaten
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und Pflanzungen zum optimalen Zeitpunkt zu erledigen. Die grofie Nas-
se forderte zusatzlich sehr stark das Aufkommen der Schnecken. Haupt-
sachlich unsere Zucchini und die Kopfkohlsitze fielen ihnen zum Opfer.
Auch die gesamte mechanische Unkrautbekdimpfung wurde erschwert,
denn auf den nassen Feldern konnten wir mit unseren Schleppern nicht
fahren. Allen Widrigkeiten zum Trotz, andere Gegenden traf es deutlich
hérter, wuchsen auch schone Bestinde heran. Salate, Rote Bete und Méh-
ren kamen mit den Bedingungen gut zurecht. Ende Juli schlug dann das
Wetter um. Trocken und heif8 wurde es nun und die neue Beregnung lief
nun jeden Tag. Durch die wochenlange Trockenperiode litten besonders
die Blumenkohl- und Broccoli-Sitze sehr stark. Mitte November stehen
immer noch Sétze von Blumenkohl auf dem Feld, und es besteht nur noch
geringe Hoffnung diese noch zu ernten. Diese Wetterkapriolen haben
das Pflanzenwachstum bei den meisten Kulturen verzogert, so dass die
meisten Kulturen zwei Wochen langer bis zur Erntereife brauchten. Der
Koptkohl ist auch Mitte November noch nicht geerntet weil ansprechende
Gewichte immer noch nicht erreicht sind. Das gleiche gilt auch fiir Lauch.
Bei diesem hoffen wir nun auf einen milden Winter, denn der Lauch
wichst auch bei niedrigen Temperaturen im Winter weiter.

Nun noch einige Bemerkungen zu Besonderheiten im Gemiiseangebot.
Einige Kunden werden es schon bemerkt haben, bei den Méhren haben
wir dieses Jahr zwei Sorten im Angebot. Bolero ist unsere alte Sorte, die
viele Kunden schitzen aufgrund ihres siiflen Geschmacks. Sie tiberzeugt
auf unseren Boden auch immer wieder durch gute Ertrdge und beste La-
gereigenschaften. Solvita haben wir neu im Angebot. Es ist eine samen-
feste Sorte der Bingenheimer Saatgut AG. Geschmacklich ist sie nicht so
siiff, aber mit einem angenehmen, typischen Karottengeschmack. Uber
die Lagerfihigkeit kann ich erst im Marz etwas berichten. Wir hatten
schon haufiger versucht samenfeste Mohrensorten auf Haus Bollheim zu
etablieren, aber bisher hatten wir nie die richtige Sorte gefunden.

Samenfest ist eine Sorte dann, wenn aus ihrem Saatgut wieder Pflanzen
wachsen, die dieselben Eigenschaften und Habitus haben, wie ihre El-
ternpflanzen. Diese samenfesten Pflanzen kénnen wie frither nach einer
Bestdubung natiirlich vermehrt werden. Durch neue Ziichtungsverfahren
traten samenfeste Ziichtungen immer mehr in den Hintergrund und tre-
ten erst in den letzten Jahren wieder mehr in den Fokus der Offentlichkeit.

Uber eine Riickmeldung beziiglich Geschmack und Haltbarkeit der Méh-
ren freuen wir uns, damit wir diese wieder bei der ndchsten Anbaupla-
nung mit einfliefSen lassen konnen.

Erwéahnenswert ist auch der Salatanbau. Trotz wirklich schwieriger Be-
dingungen konnten wir so viele Salate ernten wie noch nie. Grofle ge-
sunde Kopfe waren Standard dieses Jahr. Lediglich der rote Kopfsalat
fiel etwas aus der Reihe und erkrankte ab Mitte der Saison durch starken
Mehltaubefall. Abschlieend mdchte ich nochmal auf die Vielfalt unseres
Anbaus hinweisen. Vielfalt bedeutet mehr Arbeit durch kleinere Anbau-
strukturen. Vielfalt sichert uns aber auch ab. Wenn bei wenigen grofien
Kulturen eine ausfillt, trifft es einen Gértnerbetrieb hirter im Gegensatz
zu dem Ausfall einer Kultur in unserer Vielfalt, mit an die fiinfzig ver-
schiedenen Kulturen.

Wir freuen uns auf die nachste Saison mit Ihnen als Kunden, verzeihen sie
uns manch klein gebliebenes Gemiise und vertrauen sie, wie auch wir, auf
die nichste Saison.

ARNE MEHRENS

Boden und
Pflanze - Mensch
und Maschine



€in Blick vom Markt auf
Bollheim als Ganzes

Todo cambia, wie es so schon in Mercedes Sosas
Lied heif3t:

»Alles dndert sich. Das Oberflichliche,

aber auch das Tiefgriindige, alles dndert sich.
Es dndert sich die Art zu denken,

es dndert sich einfach alles auf dieser Welt,
darum ist es nicht verwunderlich,

dass auch ich mich verdndere.“

Wie Recht sie hat! Blicken wir nur alleine mal auf Bollheim,
da dndert sich ja permanent alles. Was mal klein angefangen
hat, kann man heute in manchen Bereichen verdrei- bzw. ver-
fiinffachen. Erneuerung macht Arbeit leichter, aber auch an-
ders. Jede Innovation eines Bereiches muss fir alle Bereiche
des Betriebes konzeptionell oder logistisch durchdacht und
beriicksichtigt werden. Und hat sich das Eine dann endlich
durchgesetzt und ist in Fleisch und Blut, kommt doch schon
das Nichste. Wer kennt das nicht. Halt man am Motto ,,Vielfalt
pflegen” fest, wird die Arbeit als solche nicht weniger. Innova-
tionen bringen auch neue Ideen und eventuell auch neue Leu-
te und somit nochmal neue Ideen.

»Es wechselt ein Viglein sein Nest,

wie ein Geliebter dndert seine Gefiihle.
Es dndert seinen Kurs der Wanderer,
auch wenn es ihm schadet.“

So lautet es in der zweiten Strophe des Liedes.
In einem Lehrbetrieb findet ein stindiges Kommen und Ge-
hen von Mitarbeitern statt. Jeder trigt auf seine Art zu Verdn-

derungen bei. Andern sich in einem Betrieb die Lebensrich-
tungen langjahriger Mitarbeiter, dndern sich auch viele kleine
Dinge, die wiederum nicht nur innovative Beitrige forcieren,
sondern auch ein hohes Maf an Flexibilitit fordern. Zwei Wor-
ter, die zusammengehoren und zu denen es ganze Studien gibt.

»Die Sonne verdndert ihren Stand,
die Pflanze wechselt ihr Kleid,
das wilde Tier sein Fell.“

So heifdt es in der 3. Strophe. Nichts Neues entsteht durch Fest-
halten am Alten. Innovation hat meistens auch mit Investition
zu tun. Da hat Haus Bollheim in den letzten Jahren mit Hilfe
von Kunden, Freunden und Goénnern viel geschafft. So tragt
man auch von auflen zu internen Verdnderungen bei. Und in-
novativ wie wir sind, kann man auch noch das ein oder andere
unserer Arbeit gezielt unterstiitzen, so unsere Hofsortenent-
wicklung fiir den Getreidebau oder unsere Bemiithungen in
der Hithnerzucht.

»Alles, alles, dndert sich, alles verdndert sich.“
,Was sich aber nicht dndert, ist meine Liebe,
wie fern ich auch immer sein mag,
nicht das Andenken und nicht der Schmerz.
Und was sich gestern gedndert hat,
wird sich auch morgen dndern miissen.“

So die letzten Strophe. Was sich hier nicht dndert, bei allen
Veranderungen, in allen Bereichen und in jedem von uns, zu
jeder Zeit, ist die Liebe zum Menschen, zur Natur und zum
Tier. Und, dass Haus Bollheim sich immer wieder fiir ein gutes
Gelingen einsetzen wird.

KATHARINA BECKERS
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Kulturgtiter - Saatguterzeugung

Jedes Jahristim Gemiisebau anders und hélt immer neue
Fragen und Aufgaben bereit. Sobald man denkt, dass man jetzt,
nach ein paar Jahren géartnerischer €rfahrung, seine Kulturen
wie Gurke & Co. sicher durch die Saison bringen wird, tauchen
neue Herausforderungen auf, an denen man lernen muss.

So ist die Natur eine ewige Lehrmeisterin.

ariiber hinaus setzt man sich selbst aber auch neue Herausforde-

rungen. So habe ich vor vier Jahren meinen Arbeitsbereich in den

Folientunneln durch die Erzeugung von Gemiisesaatgut erweitert.
Und mir dadurch eine Abwechselung und ein neues Lernfeld geschaffen.
Es ist dem Gemiisebau dhnlich - und doch anders. Im Gemiisebau be-
gleite ich eine Pflanze nur einen Ausschnitt ihres Lebens lang. Bei der
Saatgutproduktion erlebt man den gesamten Pflanzenzyklus vom Samen
zum Samen. Ist man im Gemisebau bei den Nicht-Fruchtgemiisen da-
rum bemiht, dass die Pflanze nicht zum Blithen kommt, ist es bei der
Saatguterzeugung genau anders herum.

Die heutigen Sorten sind ziichterisch so bearbeitet, dass sie moglichst we-
nig oder spit ,,schieflen® Das heif3t, dass sie in der Massebildung (vegeta-
tiv) bleiben und nicht in die Bliitenbildung (generativ) tibergehen. Ein Sa-
lat beispielsweise soll einen festen Kopf ausbilden und keinen langen Trieb
mit lockerem Blattwerk. Mochte ich jedoch Saatgut von dieser Pflanze
bekommen, muss dieser ziichterische Erfolg wieder durchbrochen wer-
den. Hierfiir muss man das Verhalten von Pflanzen ganz neu denken und
beobachten: Wann ist eine Pflanze motiviert von der vegetativen in den
generativen Zustand zu wechseln? Habe ich dies erkannt/gelernt, kann
ich Mafinahmen ergreifen, um sie zum Blithen zu motivieren. Die nach-
ste Frage die sich anschlieft ist: Wie werden die Bliiten bestdubt? Durch
Insekten? Wenn ja, welche? Muss ich z.B. gezielt Bienen, Schwebfliegen
oder Schmeif3fliegen anlocken oder einsetzen? »

Von der Kohlrabi-
bliite {iber Be-
stdubung, Drusch
und Reinigung bis
zum Rohsaatgut.
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Durch die Arbeit in der Saatguterzeugung lerne ich immer mehr Gemiise-

sorten neu und umfassender kennen. Das schaftt auch eine engere Verbin-

dung und einen grofieren Respekt zu unseren ,,pflanzlichen Mitarbeitern®

Bisher vermehrt haben wir Kohlrabi ,,Superschmelz®, Radieschen ,Rudi

Mohre ,,Oxhella, ,Solvita®, ,Hilmar Quint®, Sellerie ,,Monarch®, Salat
»Laibacher Eis“ und ,Red Salat Bowl".

Das Saatgut erzeugen wir nicht fiir die Verwendung im eigenen Betrieb,
sondern liefern es an die Bingenheimer Saatgut AG (BSAG). Dort wird
das Saatgut darauf hin gepriift, ob es fiir den Verkauf an Erwerbs- und
Hobbygirtner ausreichende Qualitidten aufweist. Dann erscheint es im
Katalog und kann von den Gemiisegdrtnern bezogen werden. Je nach
gelieferter Menge und Qualitit werden wir bezahlt. Die BSAG arbeitet
mit vielen Biobetrieben als Vermehrer zusammen und ist dadurch de-
zentraler aufgestellt als manch grofier Saatgutkonzern. Die Berater/innen
der BSAG, die Vermehrer/innen und die Ziichter/innen sind viel im Aus-
tausch. Dadurch habe ich viele neue Menschen kennengelernt. Durch den
fachlichen Austausch mit diesen Menschen kann ich auf einen groflen
Pool an Wissen und Erfahrung tiber die Saatguterzeugung zuriickgreifen.
Hierdurch wichst meine Erfahrung und gibt mir die Freude, mich an
neue Kulturen zu wagen und diese in ihrer ganzen Gestalt, vom Samen
bis zum Samen, zu erleben.

Ka1r HIMSTEDT

Mé&hren in voller
Bliite und bei der
Abreife. Kurz vor
der Salatblite.




GEFLUGELHALTUNG

Von Bruder-Hahnen
und Geschwister-€iern

Links: Hennen
unserer
Hybridrasse
,Doméne Gold“
Rechts: Hahn
der aktuellen
Kreuzung

Viel hat sich getan, im dritten Jahr unseres Entwicklungs- und
Forschungsprojektes Zweinutzungshuhn. Dank der 2015
gegriindeten Okologischen Tierzucht gGmbH (www.oekotier-
zucht.de) bekamen wir Zugang zu den ersten Kiiken, die aus
neuen Anpaarungen zwischen New Hampshire-Hennen und
Bresse-Hihnen hervorgegangen sind.

och der Reihe nach. Zunéchst begann das Jahr mit dem Kauf eines

gebrauchten Mobilstalles der Firma Weiland. Die Hithnerherde

wuchs damit auf 675 Legehennen an. So konnte die Nachfrage
nach unseren Eiern etwas besser gedeckt werden, trotzdem waren eigene
Eier immer noch hiufig ausverkauft. Dank der finanziellen Unterstiitzung
vieler Kunden konnten wir noch zwei weitere Mobilstille finanzieren.
Dies hatte sich schon beim Kauf des zweiten Hithnermobils bewahrt. Vie-
len Dank von unserer Seite fiir die zur Verfiigung gestellten Mittel! An-
fang Juli rollten die Stille auf den Hof. Nun kénnen wir 1125 Legehennen
in den fiinf Stillen halten. Dies sollte zunidchst reichen, um alle unsere
Kunden mit eigenen Eiern zu versorgen. Gleichzeitig bieten uns die neu-
en Mobilstille auch noch gentigend Spielraum, um an der Zukunft der
Hithnerhaltung auf Haus Bollheim zu arbeiten. Jetzt kommt wieder das
Zweinutzungshuhn ins Spiel.

Momentan befindet sich der Gefliigelzuchtmarkt weltweit in der Hand ei-
niger weniger industrieller Zuchtunternehmen. Diese Zuchtunternehmen
entwickeln durch Hybridzucht sehr spezialisierte, leistungsstarke Tiere.
Diese sind den Tieren aus der Rassezucht deutlich iiberlegen. Die starke
Spezialisierung der Hybridtiere fithrt bei den Legehennenlinien dazu,
dass die mitausgebriiteten Hihne kaum Fleischansatz zeigen und deshalb
aus wirtschaftlichen Griinden direkt nach dem Schliipfen getotet werden.
Dies wird von vielen Bauern und natiirlich auch vielen Verbrauchern als

DI1E ANGESTREBTE ENTWICKLUNG

New Hampshire-Hennen Bresse-Hahne

Ausgangsrassen

Aktueller
) ) Stand

Geschwisterhtihner

Hoffentlich 21 o €ier/jahr 1,7 kg Fleisch in 16 Wochen

Zweinutzungs-
huhn

Ziel ist die ZUchtung eines Zweinutzungshuhns, bei dem sowohl die Hennen zur
Eierproduktion als auch die Hahne zur Fleischproduktion gehalten werden.
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nicht akzeptabel empfunden. Die am Anfang genannte, von den Anbau-
verbinden Bioland und Demeter 2015 gegriindete Okologische Tierzucht
gGmbH soll in der Zukunft den aus Hybridzucht entstandenen speziali-
sierten Tieren eine alternative Rasse oder Rassekreuzung entgegenstellen.
Diese Tiere sollen dann beide Produktionsrichtungen (Eier und Fleisch =
Zweinutzung) abdecken und damit die sinnvolle Verwendung der mann-
lichen Kiiken gewéhrleisten. Wir Bauern wiinschen uns vitale Tiere, bei
denen die Hennen ca. 240 Eier legen und die Héhne etwa drei Kilo Ge-
wicht nach 18 Mastwochen erreichen.

Auf dem Weg dorthin haben wir in den letzten drei Jahren kleine Schritte
unternommen, um uns diesem Ideal etwas anzundhern. Im ersten Jahr
maisteten wir einfach die ménnlichen Kiiken unserer Hybridhennen und
verkauften sie als Bruderhdhne im Laden. Im zweiten Jahr zogen wir
eine Rassenkreuzung (Doméne Gold) vom Eintagskiiken an auf. Nun, in
unserem dritten Jahr, stallten wir 450 Eintagskiiken der Kreuzung New
Hampshire mit Bressehuhn ein, die in Rengoldshausen am Bodensee auf
einem Demeterbetrieb ausgebriitet wurden. Die Kiiken zogen in einen
der neuen Mobilstille ein und wurden die ersten neun Lebenswochen
zusammen aufgezogen. Danach trennten wir die Tiere nach Geschlecht.
Die Hennen verblieben im Mobilstall und leben dadurch vom ersten Le-
benstag an in einem sehr tiergerechtem Stall mit jeder Menge Auslauf
und stindig wechselndem Griinfutterangebot. Die Hihne kamen in einen
festen Stall mit Voliere und Auslauf. Wihrend die Hithner langsam wach-
sen und erst in der zwanzigsten Lebenswoche mit dem Legen der Eier
beginnen, wuchsen die Hihne deutlich schneller und konnten schon in

GEFLUGELHALTUNG

der sechzehnten Lebenswoche geschlachtet werden. Der Fleischansatz war
gegeniiber den in den Jahren zuvor gemasteten Bruderhdhnen deutlich
besser. Somit kann ich die eine Nutzung des Zweinutzungshuhn schon
positiv beurteilen. Die ménnlichen Tiere hatten nicht nur mehr Fleisch
auf den Rippen, sondern waren auch wéihrend der gesamten Aufzuchtzeit
sehr geniigsam und ruhig. Spannend wird es jetzt noch kurz vor Weih-
nachten, wenn die Hennen anfangen zu legen. Fiir uns ist es dann wich-
tig zu erfahren, wieviel Eier sie legen und welche Qualitit die Eier haben
werden (Schalenfestigkeit, Grof3e, Farbe). Neben diesen Parametern inte-
ressiert uns aber auch, wie das Sozialverhalten der Tiere in der Herde ist.
Sind sie ruhig, tritt Federpicken bei den Hennen untereinander auf, wie
sieht das Federkleid der Tiere am Ende der Legeperiode aus. Treten be-
stimmte Krankheiten gehéuft auf. Eine Auswertung aller Daten und eine
Bewertung dieser Tiere kann damit abschlieflend erst im Dezember 2017
erfolgen.

Die Eier aus dieser Forschungsherde werden getrennt von unseren ande-
ren Mobilstall-Eiern als ,Geschwister-Ei“ mit einem Aufschlag vermarktet.
Dieser Aufschlag ist notig, um die hohen Kosten der Kiiken und der an-
schlieflenden eigenen Junghennen-Aufzucht zu decken. Im néchsten Boll-
heimbrief werde ich Thnen einen hoftfentlich positiven Abschlussbericht
zu dieser Herde nachreichen konnen. Bis dahin besuchen sie uns gerne,
wann immer sie Zeit haben, und nehmen sie teil an diesem Projekt. Fiir
Fragen und Anmerkungen sind wir dankbar.

ARNE MEHRENS

Links: Bruderhdahne
Rechts: Die Schwestern
mit Hahn.
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Kinderaktionen auf Haus Bollheim

€inmal im Monat, am Freitagnachmittag, gibt es etwas
fiir Kinder auf Haus Bollheim. Vielseitig und bunt ist das
Angebot und immer draufien. Denn das ist uns wichtig, das
Erleben des Bauernhofes und der Schitze der Natur bei
Sonnenschein und Wind und Wetter.
ie Schitze der Natur kénnen so unterschiedlich entdeckt wer-
D den - zum Beispiel durch Basteln mit Naturmaterialien. So
wurden Schmuck und Zauberstibe hergegestellt aus Federn,
Blattern und Weidenzweigen. Oder mit Blattern gedruckt, sodass die
Besonderheiten eines jeden Blattes zum Vorschein kamen. Jeder Kiirbis
und jede Futterriibe leuchtet anders zu St. Martin und auch Advent-
liches ldsst sich wunderbar aus Naturmaterialien gestalten.

Richtig handwerklich ging es in der Backstube mit Béacker Jiirgen
Zippel zu, dort wurde geknetet und geformt bis es so gut duftete und
schmeckte. Die grofie Sommerferienaktion im August fand unter dem
Titel ,,Alle vier Elemente auf Bollheim®“ statt und hat viel Freude ge-
macht. So wurden Sonnenuhren, Stauddémme und Boote gebaut, viel
gespielt und gemeinsam gekocht.

Und auch geackert haben die Kinder auf Bollheim. So hatten wir in
diesem Jahr unser eigenes, kleines Kinderbeet. Hier wurden Kartoffeln
gelegt. Dafiir mussten alle beim Pferdepflug mit anfassen, um die Fur-
chen zu ziehen - und dann schén in einer Reihe die Kartoffeln hinein
legen. Noch gut anhéufeln - und dann konnten unsere Kinderkartof-
feln gut wachsen. Wir Gértnerinnen und Gértner haben auf das Kin-
derbeet den Sommer iiber aufgepasst und im September zur grofien
Kartoffelaktion brach bei den Kindern Goldgraberstimmung aus. Kar-
toffeln ausgraben ist wie Gold finden. Die Kinder waren nicht zu stop-
pen bis jedes kleine Kriimelchen Erde einmal umgedreht war. Nicht
nur die Kartoffeln faszinierten — auch Regenwiirmer, Asseln und Tau-
sendfiifller zu beobachten, ist ein wunderbarer Schatz. Die geernteten
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Kartoffeln wurden dann fleilig geschrubbt, geschnippelt und iiber dem
Feuer gegart, um dann gemeinsam in grofer Runde mit groflem Appetit
gegessen zu werden. Ein schéner Augenblick des Erntedanks.

So werden wir auch 2017 wieder gemeinsam unseren Kinderacker bestel-
len, um wieder gemeinsam zu ernten. Und auch Bécker Jiirgen Zippel wird
seine Backstube fiir die Kinder 6ffnen und passend zu den Jahreszeiten
wird auch weiterhin gebastelt, geerntet und gekocht werden. Schauen sie
in unser Bollheimer Erlebnisprogramm!

Ich wiinsche ihnen und ihren Familien eine frohliche Weihnacht und fiir
das neue Jahr offene Augen und Herzen fiir die Wunder der Natur.

MAIKE HIMSTEDT

ZUCHTGARTEN

Jedem Hof seinKorn -
aus unserem Getreideprojekt

-

An dieser Stelle sind Sie eigentlich
gewohnt, etwas von Patrick Schmidt
liber unsere Arbeit am hofeigenen
Getreidesaatgut zu erfahren. €r genief3t
aber momentan seinen langst tiber-
félligen und wohlverdienten Urlaub, so
missen Sie mit dem vorlieb nehmen,
was ich lhnen zu diesem Punkt berichten
kann.

ie Saatgutfrage ist fiir eine biologisch-

dynamisch wirtschaftende Landwirt-

schaft eine ganz besondere. Sie ist der
Vorstellung vom ,,méglichst® geschlossenen Be-
triebsorganismus geschuldet. Der Organismus-
Gedanke ist fiir mich eng mit dem Sich-Entwi-
ckelnden und mit dem Lebendigen verkniipft.
Erweitern kann man den Begriff noch mit der
Frage nach der Hofindividualitit. Da kommt
dann wiederum noch ein Zusétzliches hinzu,
das man vielleicht als das Geistige bezeichnen
kann, das auf all das, was da bei uns wichst und
sprosst einen Einfluss hat. Fiir mich lebt das al-
les in der Frage von Goethes Faust nach dem,
was die Welt im Innersten zusammenhalt.

Antworten, was damit gemeint sein koénnte,
kann man in unserem Getreidezuchtgarten und in den Versuchsparzel-
len auf dem Acker finden und erleben. Wie wir zum ersten Mal dort im
Winter gestanden sind, konnte ich mir gar nicht so recht vorstellen was da
passieren konnte, es war ja nicht viel zu sehen und etwas ungemiitlich war
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Tara Bouman:
ein Ton fiir jedes
Korn

ZUCHTGARTEN

es auch. Aber es kam doch ein recht lebhaftes Gesprich tiber den Boden,
tiber die ,Winterkrifte“ und iiber die noch ganz winzigen Getreidepflan-
zen, die sich gerade scheinbar ganz miithsam aus dem Boden gedriickt
hatten, zustande. Erginzt wurde das Ganze durch einen praktischen Teil:
wir haben auf einer kleinen Parzelle gemeinsam Weizen gesét. Zur Ab-
rundung ging es dann noch in die warme Backstube.

Nicht tiberraschend, zumindest nicht vom Kopf her, waren dann die Er-
lebnisse in der Hochsommerzeit. Nur, im Erleben war es dann doch ein
kleines Wunder. Wie sich aus diesen zarten Keimpflanzen in der Weih-
nachtszeit (die sahen doch alle fast gleich aus!) nun eine Fiille unter-
schiedlicher Getreidedhren entwickelt hatte. Da waren es die Wuchshohe,
die Farben und vieles mehr, was einem ins Auge sprang, das scheinbar
Uniforme hatte sich Individualisiert. Und auch da war es wieder das sich
entwickelnde Gesprich, unterstiitzt von den Erfahrungen unseres Ziich-
ters Patrick Schmidt, das es einem ermdoglichte, einen Bezug zur Sinnhaf-
tigkeit dieser Arbeit zu bekommen.
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Diese sommerliche Begegnung mit dem Pflanz-
garten gestalten wir nun auch schon als kleine
Tradition im Rahmen unseres Johannifestes.
Und das hat in der Abendstimmung, mit ihren
besonderen Lichtverhiltnissen, den Vogelstim-
men und dem Wind, der durch das Getreide
fahrt, schon etwas Magisches. In diesem Jahr
gab es noch durch die wunderbare und mit
dem Erlebten ganz im Einklang stehende Mu-
sik von Tara Bouman eine ganz besondere Note
obendrauf. All das und das Johannifeuer zum
Abschluss ergab ein rundum rundes Erlebnis.

Diese Sommer- und Winterschilderungen nur
als Beispiel. Der Frithling und der Herbst haben
auch ihre besonderen Qualititen. Und all das
wollen wir im nachsten Jahr wieder mit Thnen
teilen, die Termine finden sie in unserem Win-
terprogramm und dem darauf folgenden Som-
merprogramm.

Erlauben Sie mir am Schluss noch darauf hin-
zuweisen, dass diese Arbeit von unserem For-
schungsverein finanziert wird, der sich jederzeit
iber finanzielle Unterstiitzung jeder Art freut.
Hans v. HAGENOW

Johannierlebnis:
Begegnung mit
dem Getreide und
dem Feuer
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Milch und Kase -
Spatsommermilchlucke

Erst wollte ich in der Uberschrift das Wort Mangel benutzen.
Das scheint mir die Situation aus der Sicht der Kdserei aber
doch nicht ganz zu treffen. Denn schaue ich auf die Milch-
menge, die wirim laufenden Jahr gemolken und verarbeitet
haben, sehe ich zwar einen Riickgang von einem Zehntel, aber
verglichen mit dem Jahr 2014 haben wir keine Veranderung.

einem Zehntel, also liegen wir doch in etwa bei der Menge, die wir

hier an diesem Standort unter unseren Bedingungen, also Kuhzahl
bedingt durch die Stallgréf3e und Futtermenge bedingt durch Flache und
Fruchtfolge bzw. biologisch-dynamische Wirtschaftsweise, produzieren
konnen. Natiirlich hat auch der trockene Spatsommer, der dem Weidefut-
ter das Ende bereitet hat, seinen Anteil an der knappen Milchmenge. Aber
wenn Sie Kunde bei uns im Laden sind, dann ist fiir Sie genug Rohmilch
da. Wenn kurz vor Geschiftsschluss keine Rohmilch mehr im Automat
gezapft werden kann, dann liegt das nicht am trockenen Spatsommer,
sondern daran, dass ich zu wenig Milch in den Topf gefiillt habe, was
nicht oft vorkommen sollte. Beim Bergkase sah es schon knapper aus, da
ich einen Grof3teil von diesem im Spatsommer herstellen wollte. Hier hat
der Milchmengenriickgang zu diesem Zeitpunkt eine spiirbare Liicke im
Késelager hinterlassen.

B licken wir auf das Jahr 2013 haben wir sogar einen Zuwachs von

Sind Sie jedoch Kunde in einem der Laden, die wir in der Region belie-
fern, dann hat sich das Angebot insgesamt stark eingeschrinkt. Das ist
auch das eine Zehntel weniger Milch, von dem ich eben sprach, aber auch
die immer weiter wachsende Nachfrage nach unseren Milchprodukten.
Eine Nachfrage, bei der wir mit unserer Art der Landwirtschaft und der
Verarbeitung an Grenzen stoflen, die in einem geschlossenen System der
Landwirtschaft nicht durch mehr Rohstoffzukauf schnell iiberwunden
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werden konnen. Die Menge ist eben an die zur Verfiigung stehende Fla-
che gebunden. Der Rohstoft Milch hingegen ist natiirlich schon einfacher
zu kaufen. Doch die Qualitatsanspriiche, die wir an die Milch fiir unsere
Hofverarbeitung stellen, lassen sich schon schwieriger erfiillen. Das sind
nicht nur die Anspriiche an die Inhaltsstoffe, die die Verarbeitung roher
Milch betreffen, sondern auch Qualitdtsanspriiche an die Fiitterung und
Haltung, die nicht direkt auf die Milch wirken, aber fiir uns und unsere
Kunden wichtige Aspekte sind. Da mir das wichtig ist, die Qualitdt der
Milch und die Qualitit der Produktion, also letztlich die Auswirkungen
auf die Tiere und auf die Umwelt, ist ein Wachstum der Verarbeitung
durch eine Ausweitung unserer Landwirtschaft nur in kleinen Schritten
zu sehen. Daran arbeiten wir mit Zielsetzungen beziiglich Stallbau, Futte-
roptimierung und Pachtung neuer Flachen.

Jedoch konnen meines Erachtens diese Bemiithungen alleine die wachsen-
de Nachfrage unserer Kunden nach regionalen, handwerklich hergestell-
ten Milchprodukten nicht befriedigen. So wird stets ein Mangel bleiben.
Einen Ausweg sehe ich in der Kooperation mit anderen Betrieben. Und
das kann auf die Késerei bezogen der Kauf von Milch sein, die den An-
spriichen unserer Kunden und unserer Verarbeitung entspricht. Um nicht
an ihren Anspriichen vorbei unsere Produkte zu produzieren, miissen wir
noch starker zu diesen Fragen ins Gesprach kommen.

Da ist natiirlich erst einmal der Geschmack der Milchprodukte, bei dem
man die Hofkdserei wahrnehmen sollte. Ebenso wichtig ist die Transpa-
renz fiir den Kunden, dass der Blick in die Késerei, in den Stall und auf
die Wiesen und Felder immer méglich sein sollte. Doch was macht ein
handwerklich hergestelltes Hofmilchrodukt noch aus? Hofkdse ist nicht
gleich Hofkése — der Begrift ist leider nicht geschiitzt und so kann auch
jede Grofimolkerei Kise unter diesem Namen vermarkten. Mit unseren
traditionell hergestellten Hofkdsen und Hofmolkerei-Produkten hat diese
Ware allerdings nichts zu tun! Deshalb hat der Verband fiir handwerkliche
Milchverarbeitung (VHM), bei dem wir Mitglied sind, ein Giitesiegel ent-
wickelt, um die Besonderheit von Hofmolkereiprodukten erkennbar zu
machen. Nicht jeder Verarbeiter hat die Moglichkeit, seine Herstellung
so transparent zu machen wie Haus Bollheim. Welches sind die weite-
ren Qualitdtsversprechen einer Hofmolkerei? Mit Sicherheit, dass alles
auf dem Bauernhof hergestellt wurde, dass alles in Handarbeit gemacht

24

KASEREI

wird, wir traditionelle Rezepturen verwenden und, dass die Milch, der
Kiése und die Molkereiprodukte naturbelassen sind. Was fiir uns selbstver-
standlich ist, ist die biologisch-dynamische Milcherzeugung.

Bis jetzt ist schon angeklungen, dass bei der Milchverarbeitung das Hand-
werk bereits mit der Milch anfangt. Beim Fiittern, beim Melken und beim
Lagern. Und das sind Arbeitsschritte, die wir nur in einer sehr engen Ko-
operation zwischen Kiserei und Stall bewerkstelligen kénnen. Uber die
betrieblichen Grenzen hinaus ist das eine grofSe Herausforderung. Aus
diesem Grund hat sich fiir die Bezeichnung Hofkédse bzw. Hofmilchpro-
dukte die Anforderung abgeleitet, dass die Milch in unmittelbarer Ndhe
der Verarbeitung stattfinden muss und, dass nicht mehr als 50 % der Milch
von einem anderen Betrieb stammen diirfen. Auch die Kooperation im
Handel mit anderen handwerklich produzierenden Hofmolkereien ist
fiir uns eine positive Entwicklung. Hier konnen wir unsere Kompetenz,
die Qualitatversprechen einzuschatzen, einbringen. Dariiber hinaus sind
auch vielfiltige personliche Kontakte vorhanden, die wir noch mehr nut-
zen sollten, um Thnen echte Hofkése nach unseren Anspriichen, anbieten
zu konnen.

Vor diesem Hintergrund ist auch die Einfithrung des Heggelbacher Berg-
kases zu sehen, der von einem befreundeten Kaser auf einem Hof herge-
stellt wird, dessen Qualitatsanspriiche den unseren gleichen. Die Mog-
lichkeit solche Milchprodukte ganz gewdhnlich im Grof$handel zu kaufen
sind eingeschrinkt, da ja im Grunde die Grenze des Wachstums fiir jede
echte Hofmolkerei ein Qualitatsversprechen ist. So werden wir fiir eine
beschrinkte Zeit den Bollheimer Bergkase nicht anbieten konnen, um die
Liicke im Bergkdselager zu schlieflen.

OLAF SEYD
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Wundern hilft!

In manchen Jahren, wenn es relativ leicht lduft im Kartoffelbau
und in unserer Landwirtschaft, denke ich vielleicht nicht so.
Im Riickblick auf Pflanzenwachstum und €rnte in diesem Jahr
erlebeich, dass es immer wieder ein Wunder ist, dass alles
wichst, dass wir ernten und so vielen Menschen gute Lebens-
mittel anbieten kénnen.

attirlich sind wir ein Teil dieses Wunders. Wir stellen die Kartof-

feln zum Vorkeimen auf, machen eine sorgfiltige Bodenbearbei-

tung, legen die Kartoffel zum richtigen Zeitpunkt vorsichtig in den
Boden. Wir hiufeln die Damme auf, spritzen Praparate und ernten dann
moglichst zum optimalen Zeitpunkt.

Alles sieht gut aus und dann regnet es fiinf Wochen von Ende Mai bis
Ende Juni 200 mm! Auf einmal steht vieles in Frage. Werden die Kartof-
feln noch grof3 genug, bevor das Kraut weggammelt? Werden sie im Bo-
den oder spéter im Lager anfangen zu faulen? Und wenn sie grofd genug
sind und nicht gammeln, stimmt dann die innere und duflere Qualitat?
Sind sie gut anzusehen? Im Licht all dieser Fragen kann ich fiir dieses Jahr
sagen: unsere Kartoffeln sind im Schnitt etwas kleiner als in den letzten
Jahren, dem Gammeln haben sie widerstanden und die Qualitit ist gut.
Die Erntemenge liegt um ein Drittel unter dem Durchschnitt der letzten
Jahre.
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Fiir mich ist es etwas Besonderes zu erleben, dass ich mich auch nach
mehr als 25 Jahren Bauersein noch tber eine kleinere Ernte freuen kann.
Manchmal ist es gut, innerlich ein wenig Abstand zu gewinnen und wie
neu auf alles zu gucken. Dann kann ich auch in einer kleineren Kartoffel
etwas sehr Besonderes und Wunderbares erkennen. Dann kann ich mich
wochenlang dartiber freuen, dass wir wieder Ende August mit der Ernte
fertig waren. Sogar drei Tage frither als im letzten Jahr.

Ach ja, ein neues Familienmitglied mochte ich Thnen noch ans Herz legen.
Marabel, eine wunderschone, kraftig gelbfleischige, wohlschmeckende
Kartoffel. Sie ist vielseitig zu verwenden und vorwiegend festkochend.
Auf dem Acker trotzte sie lange der Fiule. Ein wunderschoner Bestand.
Immer wieder gut zu besuchen. Seit Anfang November verkaufen wir sie.
Wer sie einmal probiert hat, will sie wieder haben. Mein herzlicher Dank
gilt Boris, Christian, Christian, Olaf, Milan und Alex. Und den vielen an-
deren Menschen und guten Geistern, die beim Gelingen geholfen haben.

Eine gesegnete und beschauliche Weihnachtszeit und ein erfreuliches und

besonderes, vielleicht sogar wundervolles Jahr 2017 wiinsche ich Thnen.
FRANK SIKORA

27

Verdnderungs-
phasen: Auflau-
fen, Blihen und
abin den Sack



Anita Idel:

»Die Kuh ist kein

Klimakiller 1ssn

978-3-89518-820-6

ERLEBNISPROGRAMM

Kuhdiskussion

Mittlerweile ist unser €rlebnisprogramm zu einem festen
Bestandteil von Bollheim geworden. Immer noch ein kleiner
Spross, den es weiter zu entwickeln gilt, aber als neue
Begegnungsmoglichkeit aus unserem Alltag nicht mehr weg
zudenken.

Eine schone Erfahrung war, dass auch wir (natiirlich!) dabei noch etwas
lernen konnen. So bei dem Vortrag von Frau Dr. Anita Idel iiber die Kuh:
»Die Kuh ist kein Klimakiller. Die Kiihe sind uns ein Herzensanliegen
und stehen in der biologisch-dynamischen Landwirtschaft ganz zentral
im Mittelpunkt, und da schmerzt es schon, wenn sie in der 6ffentlichen
Diskussion als Klimakiller dargestellt wird. Wenn man allein auf das Me-
than schaut, das bei der Verdauung und dem Wiederkduen entsteht, so ist
das natiirlich ein Problem.

Aber dem setzte die Tierdrztin Anita Idel ein ganz anderes Bild entgegen.
Mit ihrer sehr fundierten Recherche zu ihrem Buch ,,Die Kuh ist kein Kli-
makiller und in meinem Augen noch mehr durch ihre
grofartige und engagierte Art und Weise, dies in ihren
Vortragen lebendig werden zu lassen, wird deutlich, was
fiir ein segensreiches Wesen die Kuh sein kann, wenn sie
in einem ausgewogenen Kontext gehalten wird. Ich habe
noch nie in meinem Leben so plastisch das Gras formlich
wachsen gesehen wie in dem Vortrag. Da war
eine zusitzliche Bestitigung unserer Arbeit zu
erleben und vieles was wir so aus der Laméng
machen, wird fiir uns nun noch sinnstiftender.

Es geht um die Zusammenhange und die spie-
len auch in vielen anderen Bereichen unserer
Wirtschaftsweise eine grofle Rolle. Bei der
Kuh ist es das Gras und dessen Bedeutung fiir
unser Okosystem. ,,Gras will gebissen werden”
und damit ist es auf die Kuh angewiesen. Nur

28

AUSBILDUNG

durch diese ,,Zusammenarbeit von Rind und Gras - und das Verdaute
tragt dann auch noch das Seinige dazu bei — konnten diese grofien, frucht-
baren Graslandschaften auf der Welt entstehen, die sehr viel Methan bin-
den kénnen. Auf Bollheim haben wir natiirlich keine Prérielage, aber auf-
grund unserer Fruchtfolge einen Anteil von 30 % Klee und Luzernegras,
die tun auch das Thrige.

Auf die Feinheiten, wie das Gras gebissen werden will, inwiefern das Ver-
hiltnis von Gras und Kraftfutter eine Rolle spielt, mochte ich jetzt nicht
weiter eingehen. Dies sei nur als Appetitanreger fiir das Buch erwéhnt.
HaNs v. HAGENOW

Erfahrungsschatz

Ich bin Auszubildender im Hofladen auf Haus Bollheim.
N&dchstes Jahrim Juni werde ich meine Ausbildung beendet
haben und méchte die Gelegenheit nutzen, ein paar Worte
loszuwerden.

Am Ende meiner Ausbildung werde ich den Hof reich an Wissen und Er-
fahrung verlassen. Dazu haben all die netten Menschen, mit denen ich
zusammen arbeite, eine Menge beigetragen. Mit Ruhe, Geduld, Verstdnd-
nis und einem Lécheln werden mir Verfahrensweisen, Inhalte, Aufgaben,
Griinde fiir dieses und jenes erklért. Es ist den Menschen stets ein grofles
Anliegen, mir ihr Wissen so gut es geht zu vermitteln und ich weif3, dass
ich immer auf offene Ohren stofle, wenn ich eine Frage oder ein Problem
habe. Dadurch erweitere ich nicht nur mein Wissen, sondern auch meine
Personlichkeit.

Die Menschlichkeit wird hier GROSS geschrieben und das macht meine
Ausbildung im Vergleich zu anderen zu einer ganz besonderen. So lernte
man sich im Laufe der Zeit besser kennen und ich konnte hier nicht nur
Kollegen, sondern auch Freunde finden. Bollheim verstromt eine Atmo-
sphire, die es so nirgendwo anders gibt. Mir ist ein Privileg vorbehalten,
das nicht jedem zu Teil wird: ich mache meine Arbeit gerne. Auch die
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Kunden spiiren diese Atmosphire und sind ganz entspannt, wenn sie
ihren Einkauf tatigen. Ich hab in meinem Leben schon fiir so manche
Firma gearbeitet, hatte aber nie so gerne den Kontakt zu Kunden wie ich
ihn hier habe. :
¥ . wiees wa GHE
Riickblickend bleibt mir gar nichts anderes iibrig, als zu sagen, dass ich ; _ i RS Tl
sehr froh dariiber bin, ein Teil von Haus Bollheim zu sein und die Zeit .: : .
hier stets in guter Erinnerung behalten werde. Und ich mochte Danke
sagen. Danke fiir all das Wissen, das ich jetzt habe und weitergeben kann,
danke fiir all die Erfahrungen, die immer Teil meines Lebens sein werden,
danke fiir die Gutmiitigkeit, die mir entgegengebracht wird und danke
fiir die schone Zeit, die wir gemeinsam haben. Ich bin mir sicher, dass wir
uns auch noch nach meiner Ausbildung das ein oder andere Mal auf Haus
Bollheim wiedersehen werden.
CHRISTIAN B. W. JUSSEN

£\ A
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»Wie so oft im Leben

steckt der Teufel im Detail
und hat fur mein Empfinden
da auch seine Aufgabe.”

WAS UNS BEWEGT

Verstandliches Unverstandnis oder
unverstandliches Verstandnis

In den letzten Wochen habe ich mir oft die Frage gestellt,
was ist Bollheim eigentlich, was macht unsere Arbeit aus?
Wie stellen wir uns damit in die Welt und wie wird das von
aufien wahrgenommen?

und das, was wir durch sie hervorbringen, die Produkte. Auch der

Kontext, der Anspruch, im Einklang mit der Natur, dem Boden,
den Pflanzen und den Tieren zu arbeiten, gehort zu dem, was Bollheim
ausmacht. Aber es ist noch mehr. Wie so oft im Leben steckt der Teufel im
Detail und hat fiir mein Empfinden da auch seine Aufgabe. In den grofien
Bildern, in dem wie es eigentlich sein sollte, sind wir uns oft schnell einig,
auch wenn mir immer wieder auffallt wie unterschiedlich, selbst bei uns
Bollheimern, diese Bilder bei genauerem Hinsehen doch sind. Darin jetzt
etwas Hemmendes zu sehen, wire fiir mich ein Trugschluss. Mit diesen
unterschiedlichen Bildern zu leben, sie nicht krampthaft in ein vermeint-
lich Einheitliches pressen zu wollen, ist ein Entwicklungsimpuls und der
ist in unserem Bollheimer Alltag immer wieder zu erleben.

D a ist zundchst ganz offensichtlich die landwirtschaftliche Arbeit

Diese Entwicklungsfihigkeit und tiberhaupt der intensive Entwicklungs-
wunsch, ist fiir mich das kleine Quantchen, das die besondere Wiirze Boll-
heims ausmacht. Die Kompromisse, die unser Arbeiten im Hier und Jetzt
fordert, sind nur zu ertragen, weil es dieses Bild gibt, eine Idee, ein Ideal,
wo es hingehen soll.

Der Weg sind Fragen. Ein Beispiel, wer hat unter welchen Umstinden
die Hose, die ich gerade trage, hergestellt? Und auch wenn die Hose mo-
ralisch, ethisch, okologisch komplett korrekt wire, so sind es hunderte
andere Dinge oder Vorteile die mir personlich zugutekommen nicht. Und
dennoch kann ich nicht genau sagen, wie wir konkret wo hinkommen
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sollen. Es ist fiir mich mehr ein Weg, auf dem ich mit einer Fragestellung
unterwegs bin, die sich immer wieder verdndert. Verandert allerdings im
Sinne von bereichern, Fragen fithren zu bereichernden Erkenntnissen
und manchmal zu bereichernden neuen Fragen. Eine neue Frage kann
auch eine gute Antwort sein! Fiir mich eine interessante Perspektive, aber
auch eine grofle Herausforderung, bei der man bereit sein muss, viel Ver-
antwortung zu {ibernehmen, vor allem bei den Punkten, bei denen noch
ein grofler Handlungsbedarf besteht.

Die einfachen Antworten gibt es nicht, dass ist in unserem Alltag immer
wieder zu erleben. Wenn wir die Frage, was ist richtig oder gut vom Ideal
her anschauen, so kénnen wir natiirlich nicht sagen wir machen alles rich-
tig, wir sind richtig toll (auch wenn wir natiirlich nicht schlecht sind und
darauf sind wir auch stolz). Mit so einer Aussage wiirden wir unserem
Tun und Denken nicht gerecht wiirden. Wir machen also Kompromisse,
wie zum Beispiel beim Einsatz von Hybridsaatgut, bei der Kélberaufzucht
(die Kélber bleiben nur einige Tage bei der Kuh, die ménnlichen Kélber
werden in den konventionellen Markt gegeben) und nicht zuletzt bei der
Hithnerfrage.

Nicht an allen Fragen schaffen wir unmittelbar zu arbeiten. Aber wir neh-
men uns immer wieder Projekte vor, um weiter zu kommen. Das sind die
Hofsortenentwicklung, die Zusammenarbeit mit der Bingenheimer Saat-
gut AG bei der Gemiisesaatgutziichtung und die Hithnerhaltung. Fiir die-
se Entwicklungsschritte brauchen wir auch immer wieder den Austausch
und die Unterstiitzung unserer Kunden.

In diesem Zusammenhang werden wir gelegentlich mit der Frage kon-
frontiert, ob wir das Wirtschaftliche iiber das Ethische stellen. Im Grunde
ist diese Frage unfair, denn wer mochte hier den ersten Stein werfen? Was
ist das Ethische und was hilt es am Leben? Ohne wirtschaftlichen Erfolg -
und das heift ja fiir Bollheim nicht gnadenloser Profit, sondern verant-
wortungsvolle unternehmerische Lebensfahigkeit fiir Pflanze, Tier und
Mensch - konnten wir unseren Entwicklungsimpulsen und den ganzheit-
lichen Bemiithungen um eine bessere Welt im Kleinen des Hofes kaum
nachgehen. Wir kénnten Sie uns dann sparen sozusagen. Wir sind in den
Jahren gewollt (von uns und von unseren Kunden) ein Wirtschaftsunter-
nehmen geworden, in dem heute gut 70 Menschen arbeiten, das ist viel
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Verantwortung, deren Ubernahme sich unter anderem in den &uf8eren
Rahmenbedingungen und der Preisgestaltung fiir Lebensmittel nieder-
schlagt.

Fiir mich sind der ¢kologische Landbau generell und das Biologisch-
Dynamische im Besonderen ein Entwicklungsprojekt und was an Ent-
wicklung hier auf Bollheim passiert, welche Themen wir angehen und was
uns beschaftigt, daran mochten wir eigentlich gemessen werden. An dem
Weg, den unsere Produkte hinter sich haben.

Wie all das beurteilt wird liegt natiirlich nicht in unserer Hand. Was wir
aber immer wieder anbieten ist, dass wir dafiir offen sind, die Dinge auf
Bollheim konkret anzuschauen und dartiber ins Gesprach zu kommen.
Wir laden Sie als unsere Freunde, Begleiter, Kunden und kritische Hinter-
frager immer wieder dazu ein, sich selbst ein Bild zu machen und uns das
zu spiegeln. Auch das ergibt einen Entwicklungsimpuls. Damit kénnen
und wollen wir uns auseinandersetzen, denn es erweitert unser Blickfeld
und unsere Sicht auf die Dinge.

HaNs v. HAGENOW

»Nicht an allen Fragen
schaffen wir
unmittelbar zu arbeiten.
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Haus Bollheim - Modellbetrieb des Beratungskonzeptes
Wasserrahmenrichtlinie der Landwirtschaftskammer NRW.
Wir gehen nunins dritte Anbaujahr als Modellbetrieb Gewas-
serschutz. Was wir da eigentlich machen und welchen Nutzen
wir und die Umwelt davon haben ist Thema des folgenden
Artikels.

eit 2014 fithrt die Landwirtschaftskammer NRW im Auftrag des

Ministeriums fiir Klimaschutz, Umwelt, Natur- und Verbraucher-

schutz NRW die Beratung von landwirtschaftlichen Betrieben im
Bereich Wasserschutz durch. Einen Baustein dieses Beratungsangebots
bilden 31 Modellbetriebe. Die Modellbetriebe verteilen sich tiber das ge-
samte Bundesland und représentieren die gesamte Vielfalt der Betriebe in
NRW. Mit uns wirtschaften fiinf dieser Betriebe 6kologisch.

Die Aufgaben dieser Modellbetriebe sind vielfaltig. Kurz gefasst sollen
umweltschonende Anbauverfahren und neue Techniken erprobt und
die Wirksamkeit dieser Mafinahmen bewertet werden. Wenn sinnvolle
Anbauverfahren gefunden werden, sollen diese in der Region dann auch
umgesetzt werden. Feldbegehungen und Maschinenvorfithrungen dienen
zur Information und auch zum Erfahrungsaustausch zwischen den Land-
wirten. Aufgestellte Tafeln sollen Verbraucher informieren.
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Warum wird dieser hohe Aufwand betrieben? Seit Jahren sind die Nitrat-
Konzentrationen in Deutschlands Gewdssern zu hoch. Als Hauptursache
fir die Verunreinigung gilt der Einsatz von organischen Diingern (Gille,
Jauche, Garsubstrate) und mineralischen Diingern aus der Landwirtschaft.
Das Nitrat in diesen Diingern hat eine entscheidende Bedeutung fiir das
Pflanzenwachstum, ist aber in zu hoher Konzentration gesundheitsschid-
lich. Anfang November 2016 verklagte die EU-Kommission die Bundesre-
publik wegen zu hoher Nitratwerte in ihren Gewéssern. Deutschland soll
seiner Verpflichtung aus der 1991 beschlossenen Nitrat-Richtlinie nicht
ausreichend nachgekommen sein. Eine Losung konnte eine praxistaug-
liche und wirksame, neue Diingeverordnung und deren Umsetzung sein.
Die Modellbetriebe des Projektes sollen Daten liefern, damit mit geeig-
neten Mafinahmen eine grofitmogliche Nitratreduzierung des Grundwas-
sers gelingt.

Warum sind auch Biobetriebe dabei? Biobetriebe setzen keine minera-
lischen Diingemittel ein und der Tierbesatz auf der Fliche ist reglemen-
tiert. Dies sorgt zunichst dafiir, dass anders als in der Massentierhaltung
deutlich weniger Nitrat auf die Flache gebracht wird. Der Input ist also
deutlich gesenkt, aber auch in der 6kologischen Landwirtschaft kann es
durch Bewirtschaftungsfehler zu Nitrateintragen ins Grundwasser kom-
men. Da in der 6kologischen Landwirtschaft keine mineralisch hergestell-
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ten Stickstoffverbindungen eingesetzt werden diirfen, stammt die Haupt-
quelle des Nitrats der Okolandwirtschaft aus organischem Material. Dazu
zéhlen Stallmist, Giille, Jauche und weitere Komposte. Diese sind in der
Biolandwirtschaft nicht unbegrenzt verfiigbar, da nur eine bestimmte An-
zahl von Tieren pro Fliache gehalten werden darf. Dies sorgt — anders als
in der Massentierhaltung - fiir ein begrenztes Nitratangebot. Die zweite
Stickstoffquelle sind unsere Leguminosen. Diese Pflanzenfamilie ist in
Symbiose mit Bakterien in der Lage Stickstoff aus der Luft zu binden und
in die Pflanze einzubauen. Beim Umbruch (zerkleinern und einarbeiten)
dieser Leguminosen-Gemenge, meist Rotkleegras oder Luzernegrasmi-
schungen, sterben die Pflanzen ab und werden durch bodenbiirtige Or-
ganismen in ihre Bestandteile zerlegt. Die eingebauten Stickstoffverbin-
dungen (Nitrat) werden frei und kénnen durch Niederschldge in tiefere
Bodenschichten verlagert werden oder sogar ins Grundwasser gelangen.

Dies ist ein Problem, dem wir uns in dem Wasserschutzprojekt widmen.
Zusammen mit der Landwirtschaftskammer NRW entwickeln wir Strate-
gien wie das Nitrat, das wir als Motor des Pflanzenwachstums unbedingt
brauchen, sofort nach dem Umbruch der Leguminosen-Gemenge durch
eine Zwischenfrucht aufgenommen werden kann. Dadurch ist es wieder
in organische Substanz fixiert und kann nicht ins Grundwasser gelangen.
Als Zwischenfrucht dient uns Sandhafer, Phacelia, Senf oder Buchwei-
zen. Diese bleiben tiber den Winter, das ist die fiir Auswaschung gefihr-
lichste Jahreszeit, auf dem Feld stehen. Im Frithjahr wird dann wiederum
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die Zwischenfrucht zerkleinert und in den Boden eingearbeitet und das
nachfolgende Gemiise profitiert von dem nun frei werdenden Nitrat. Be-
gleitet wird dieser Versuch durch hiufige Messungen des vorhandenen
Nitrats in unterschiedlichen Bodentiefen. Die Wirkung des Einsatzes von
Zwischenfriichten zur Nitratfixierung scheint zunéchst logisch, hat sich in
der Praxis aber aus unterschiedlichen Griinden noch nicht durchgesetzt.

Weiterer Forschungsschwerpunkt sind Nitratrestmengen nach den Ge-
miisekulturen, auch diese sollen nicht im Grundwasser verschwinden,
sondern dem in der Fruchtfolge folgenden Winterweizen erhalten bleiben.
Was haben wir in den letzten Jahren gelernt? Erstmal, dass wir auf unseren
knapp zur Verfiigung stehenden Stickstoff gut aufpassen miissen. Dass
es Verbesserungsmoglichkeiten fiir unser Néhrstoff-Management gibt,
und dass letztendlich vorher getitigte MafSnahmen der Mistpflege nicht
mit der Ausbringung auf dem Acker beendet sind, sondern erst, wenn
die wichtigen Néhrstoffe auch dahin gelangt sind, wo wir sie hinhaben
wollen, in die Pflanzen. Da werden noch einige Lerneftekte die nichsten
Jahre kommen, und dafiir danken wir der Landwirtschaftskammer und
namentlich Pascal Gerbaulet, der uns dabei sehr gut auf die Spriinge hilft.
ARNE MEHRENS
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Und auch in diesem Jahr gab es viele kleine
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alleine. Sie liebe Kunden und Freunde haben
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